Mantenga seguros los productos

agricolas frescos
Utilice Ias buenas practicas agricolas

Manténgase limpio y sano

* No maneje productos agricolas cuando esté enfermo.

 Si se corta cubrase la herida con una venda o curita.
* Si observa sangre en el producto tirelo.
» No escupa, tosa o estornude en el producto.

ILLUSTRACIONES DE ANNI MATSICK

Para aprender mds sobre el programa de seguridad de los
alimentos en el campo de Extensién de Penn State visite :
extension.psu.edu/food-safety-and-quality/farm-food-safety. @ PennState Extension

echo ade




Mantenga seguros los productos

agricolas frescos
Utilice Ias buenas practicas agricolas

Lavese correctamente las manos

e Mojese las manos con agua.

e Tallese las manos con jabon durante 10 a 15 segundos.
* Enjuiaguese las manos con mucha agua.

* Séquese las manos con una toalla de papel desechable y
tirela en el bote de basura.

ILLUSTRACIONES DE ANNI MATSICK

Para aprender mds sobre el programa de seguridad de los

alimentos en el campo de Extensién de Penn State visite :
extension.psu.edu/food-safety-and-quality/farm-food-safety. @ PennState Extension
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Siga las practicas de higiene

. Unicanle;nte tome agua potable proporcionada por la
compaiia.

* No comparta los vasos o tome en recipientes sucios.
e No use joyas que pudieran caerse en el producto.

 Utilice los bafios y tire el papel de bano sucio en la taza
del bano.

* No coma, fume o use productos de tabaco en el campo.

ILLUSTRACIONES DE ANNI MATSICK

Para aprender mds sobre el programa de seguridad de los
alimentos en el campo de Extensién de Penn State visite @ PennState Extension

extension.psu.edu/food-safety-and-quality/farm-food-safety.
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Proteja el producto cosechado

Manef'e los productos agricolas con cuidado para evitar

magulladuras y dafos.
Unicamente utilice recipientes limpios para la cosecha.

Nunca coloque productos quimicos, herramientas, alimentos
u objetos personales en los recipientes para la cosecha.

Retire rapidamente del campo hacia un lugar fresco los
productos agricolas cosechados.

ILLUSTRACIONES DE ANNI MATSICK

Para aprender mds sobre el programa de seguridad de los
alimentos en el campo de Extensién de Penn State visite :
extension.psu.edu/food-safety-and-quality/farm-food-safety. @ PennState Extension

Una p. hecho ias al Itura de Per




